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Fais fondre le beurre 
dans une casserole.

1

Ajoute le sucre, les œufs, la 
farine, la levure et le sel.

Ajoute la garniture, gardes-
en une poignée pour la 

décoration.

Préchauffe le four à 180° C. 
Verse le mélange dans le 

moule. Parsème le reste de 
noix sur le dessus. Enfourne 

40 minutes.

2 3

•  150 g de beurre
•  70 gramme de sucre roux et 70 g de 

sucre blanc
•  2 œufs
•  230 g de farine
• 1 sachet de levure chimique
•  1/2 cuillère à café de sel

Pour la garniture
•  140 g de chocolat blanc en  

morceaux
•  100 g de noix, de noisettes 

 ou de noix de pécan.

La liste de courses

Un moule de  16 X 26 cm

UN BLONDIE
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